G2
CRM RODEZ

Menus dw 02 aw 06 Guiny 2029

de ia semaine

LABASTIDE -
LABASTIDE - MERCREDI JEUDI
Enlnée Betteraves échalotte Roulé au fromage Duo de crudités Taboulé
. - e . e . | S
Plal prncipal Tortellini pomodoro mozzar<iia —~ Roti de dinde au jus * Colin court bouillon ¥ Sauté de porc au caramel*
ioae )
Accompagnement okk Poélée printaniére Pates au pesto Carottes persillées

Preduit laitien 3?@3 Yaourt fermier Petit louis Fromage blanc sucré Cantal
Qesaent Fruit Creme vanille Fruit Mousse au chocolat
Sany viande kk Palet maraicher ek Croc fromage
Sany penc Croc fromage

CERTIFICATION ) )
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2 (&,

A~
SAVEURS
:TARN

—

e
BLEV &3
LANC )/
o UR/

=

\E(’AJ vamue& dfahmml& . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers,

et oeufs & fruits féculents et legumes sec

9] i)roduits
CS

aitiers

Fabrioué en aneyron
v brangaise Tabewlé : semeule, poiiens wouges, peiveny vely, temates, waisin sec, vinaigrette, menthe,
Viande percine frongoise jus de cilen

Todellini pemedene mezganello : pates o towiele, temate, vicello, mogzanella, basilic

Fabriqué dany le tarun Nea sauces
Blew Blane Ceewv Sauce tajine : vouw blanc, temate concentng, canetles, coungelles, pumeaus, épices

Concombre vinaigrette

Semoule

Petit suisse sucré

Beignet a la pomme

Tajine de pois chiche

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G2
CRM RODEZ

ESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 09 aw 13 Guin 2029

LABASTIDE -
LABASTIDE - LUNDI MERCRED!
MENU PERUVIEN
Entnée Salade de haricots verts Salade de pates italienne Salade de tomates
/;S {&%
Plat principal 1=/  Beeufala catalane " Saucisse aveyronnaise* Frijoles peurounes
Accompagnement r é‘l[é Purée de pomme de terre Brunoise du soleil kxx
/“
Produil laitien — Carré de I'Est a couper Petit suisse aromatisé Tatae
Dessent Fruit Twibio au chocolat Ay cenw leche
Sany viande Boulette végétale ala tomate Pizza au fromage ek
Sany penc Pizza au fromage
WM 'au”ym - @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\E%J \ d’ et oeufs i & fruits féculents et légumes secs Faitiers

CERTIFICATION ) _"'
ENVIRONNEMENTALE | (8

NIVEAU 2 (&

SAVEURS
:TARN
—"

ol
LEU 52

| BLANC )i

COEUR

Salade de hanicely vety : hanicelsy vets, temate, maois., vinoiguetle

Viande percine rongaise mayennoide
Velaiille froumcaise

Frijoles peuones => ecetle en constuction

Fabrigqué doand e tovun _ _ .
Sauce catalane : wwux blanc, beuillon de beeul, signens, temate cencentng, pulpe de
Blew Blowne Ceewy lemalte, peuviensy

B ise duwsoleil : 1 te. tes, aubengines, oi ' bei

Salade de blé pamplemousse
surimi

Poisson meuniere + citron
Petits pois/carottes

Yaourt fermier au citron

Fruit

kkk

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G2
CRM RODEZ

LABASTIDE -
LAGARDELLE
Enlnée Céleri mayonnaise
Plal principal @ HoKi sauce tandoori

Boulgour aux épices

Prueduil laitiern Emmental
Desset Compote pomme fraise
Sany viande *kok
Sany penc

‘Cen faumilled daliments

A\ - - -

ﬁ;{ 7 Vionde bevine jromgaise

@/ Vioude porcine fuoungoise

gy Uelalleprangaie
gy Cotification envinerunementole niveouw 2
NIVEAU 2 (&

Ve

rn  Fabuigué dons le toun

U» COE!

Menus dw 16 aw 20 Guine 2029

OC

MERCRED! JEUDI

../k\
>
}#55‘;

Salade de riz Melon

It
ity

BLEY &
BLANC /¢
UR

sadté de dinde sauce basquaise (Eufs brouillés au fromage Moussaka
kkk

Haricots verts persillés Coquillettes

Yaourt vanille Carré président Petit suisse sucré

Fruit Flan caramel

Fruit

koK Terrine de poisson

Galette pois et blé

Terrine de poisson/Moussaka au thon

@ Viandes, poissons @ Légumes

@ Produits cérealiers, D) i)roduits
et oeufs & fruits cS

féculents et légumes sec aitiers

Salade de g : g, temates, mais, vinaiguelte

Moewsaaka : aubengines, éguéné de beeuwly, eignens, coettes, cencenté de tlomales,

Nea saucesd

| | thé, o Yaib

Claoulia oy bunilty weuges : Lol, fortine, eewly,duce, fuil wouges

U,

de Ia semaine

REPAS FROID

Coeur de laitue
Jambon blanc*
Chips
Buchette mélangée a couper

Clafoutis aux fruits rouges @

(Euf mayonnaise

(Euf mayonnaise

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 16" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a |’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D 2 Ly~ 8
CRM RODEZ SUMMER Menus du 23 aw 27 Juis 2025 YEetlels”
TIME estivale

JEUDI
LABASTIDE - M [RCR[DI

HARAIDELEE FETE ESTIVALE
Entnée Piémontaise Coleslaw Samoussa aux légumes Galade grecoue Salade de pois chiche portugaise
Ly y N -
Plat principal f“ Haut de cuisse roti @ Colin sauce curry ?‘} Cordon bleu f‘iﬁ’/ Chipolalay grillées Pizza aux légumes
)
Accompagnement Choux fleurs paprika Riz Ratatouille Salade de patesy Jardiniére de légumes
Produwil Lovitiern Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette Vache picen Fromage blanc nature
Qessent Flan vanille Fruit Compote de pomme Salade d' oo Confiture
Sany viande Galette quinoa provencale ok Escalope panée végétale Surimi mayonnaise ek
Sany penc Surimi mayonnaise
WM 'au”m « @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\ew \ d’ - et oeufs : & fruits féculents et légumes secs Faitiers

&
=
Celealoaw : cavwstles, chew blonc, maysnnaide Label wouge s
_ _ _ Salade grnecque : concembe, tomale, feta, vinaiguetle el " .2
Ve v ' g Galade de peisy chiche a la pettugaise : peis chiche, thew, elives venles, pendil, vinaigetle P
oy Vslaille frangaise Salade de pates : tomales, mais, paltes, vinaignetle Agricullune bislogicue
ey Ceotlijication envierunementole niveouy Haowule valewr envinenunementole
AIEAD 2 & 1 I
TARN  Fabriqué dans letaw Saumce cuvuy : pumel de peoisden, oreme, wu blome, cuwvuy Besaent maison @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



¢?
CRM RODEZ

e
% Menud duw 30 Quin aw 04 Juillet 2025 |

LABASTIDE - LUND' M[RCR[N J[UDI

LAGARDELLE
Entnée Taboulé Carottes rapées a l'orange Salade de perles au surimi Melon
"?5":. 3'33,.‘@” 4%}/
Plat principol Sauté de poulet miel et sauce soja Paella végétarienne Calamars a la romaine i Lasagnes bolognaise

KKk

Trio de légumes ok Epinards béchamel

Accompagnement

N
SAVEURS
2TARN

Preduil laitien “~taourt fermier sur lit d'abricots Fromage fouetté

Saint Nectaire

Pointe de brie a couper

Dessent Fruit Mestro vanille Fruit Compote a boire ananas grenade
Sany vionde Palet montagnard ook orok Lasagnes au saumon
Sany powe
esn WVUM)(’A/ 'M\m « @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
£ \ dj - et oeufs & fruits féculents et légumes secs Faitiers

Jus de citvon

cemnrcanon ) NN erwivroruementole nineoun ine, -

ey Codipicalion 2 Lasagnes belegnaise :
AN

:m:uns 'f | o dum»le’wm ”

<TARN ab/u%lw

=

REPAS FROID

Salade de tomates basilic

&
=/  (Euf mayonnaise

Salade de riz
Croc lait

Muffin pépites de chocolat

kkk

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G2
CRM RODEZ

LABASTIDE -
LAGARDELLE l'U N Dl
Enlnée Salade de pates italienne

Plal pruncipal

Preduil laitiern
Qessent Flan vanille
Sany viomde Croc fromage
Sany penc

& Cordon bleu

Menus dw 07 aw 11 Guillet 2025

JEUDI
REPAS FROID

Salade mexicaine Melon

MERCRED!

Concombre a la menthe

BLEY &5/
BLANC /
COEUR

Raviolis oriental aux lentilles Sauté de poulet tandoori Jambon blanc*

*kk Carottes vichy Salade de pomme de terre

N
SAVEURS

Yaourt fermier 3TARN Carré montsurrais a couper Petit louis

Créeme vanille

Fruit

Compote pomme poire

ok Colin 3 céréales Tarte aux légumes

Tarte aux légumes

\EQA, WM d,'au”m « @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céreéaliers, 9 i)roduits
\ CS

s Cedification enuinennementole nwiveoaw 2

NIVEAU 2 (&

et oeufs & fruits féculents et legumes sec aitiers

Nea saucesd

Brocolis méridionaux

Petit suisse nature + sucre

Fruit

Terrine de poisson

Terrine de poisson

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D
CRM RODEZ
L GouT [ PROXIMITE.

LABASTIDE -
LAGARDELLE

Enlnée

Plat puincipol

Pueduil laitiev

‘e foumilles daliments

Menusy dw 14 o 18 Guillet 2029

Salade de pomme de terre
méditérranéenne

wgaian

=  Haut de cuisse roti

Courgettes sauce salsa

Fromage blanc nature BIO +
sucre

Petit beurre

Pizza au fromage

@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers,
féculents et legumes sec

et oeufs

Nvellation d'eriai o
Fabrigué en aveyron

¥  Vionde bevine froungaise

v, Vicunde percine roncoise
o Velaille framngaise

CERTIFICATION

mwmw:umu.r) -q = - - .
e Cenlijicatien enuinernunementole niveoun 2

& fruits

=)
14

)

MERCREDI
REPAS FROID

Duo de crudités
Chipolatas grillées
Salade de riz
Pont I'évéque a couper

Maestro chocolat

(Euf mayonnaise

(Euf mayonnaise

®) Froduits
cS aitiers

Nes salades et nes platy compesés

Salade de pemme de tevie méditénianéenne pemme de tevee, elives noines, tomates, vinaigrette

JLUDI

Taboulé

@ Colin poélé

Légumes du marché

Petit suisse aromatisé

Fruit

kkk

Tabewlé : semeule, tlomates, poieny, widing secsy, menthe, jus de civon, vinoiguetlte

Salade de g : g, temate, mais, vinoiguelte

Nea sauces

Cceur de laitue
Tajine de pois chiche
Coquillettes
Emmental

Péche au sirop

kkk

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 18" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



¢®
CRM RODEZ

LABASTIDE -
LAGARDELLE

Entnée Céleri mayonnaise
Plot principol Emincé de poulet au jus

Pommes sautées

Pueduit laitieny Vache picon
Qessent Flan caramel
Sany vionde HoKi sauce provencgale
Sany penc

‘Ces Loumilles d'aliments

Menus dw 21 aw 25 Quillel 2026

Blé provencal
Saucisse de francfort*
Ratatouille

Saint Nectaire ®

Fruit

Roulé végétal

Roulé végétal

MERCREDI

Tomates mozzarella
Axoa végétarien
Semoule
Chanteneige

Compote pomme abricots

kKK

@ Viandes, poissons @ LégumeS @ Produits cérealiers,

et oeufs

& fruits

@ Colin sauce citron

Haricots verts persillés

Yaourt aromatisé

Fruit

kkk

roduits

féculents et légumes secs Faitiers

BLé provencal : blé, tomale, elives, vinaignelle

Galade de pates : pates, mais, temale, vinoiguelle

f"\)‘? Velaille froungcaise

AL

e Cedifjicatisn envinernementole niveow 2

Nea aauces

pwvence, pimenl

REPAS FROID

Radis croq'sel

Jambon blanc*

Salade de pates
Mimolette

Clafoutis aux péches @

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



&>
CRM RODEZ

Menus duw 28 Juillet aw 1 asitt 2025

JEUDI
LABASTIDE - MERCREDI

HAGARDELEE REPAS FROID
e |
NIVEAU 2 ¢
Entnée Salade de blé printaniere Carottes rapées Roulé au fromage Melon Salade de riz au thon
<
2 . @ . e R
Plot princigpol =/ Boeuf aux olives Galette pois et blé - Poisson panée + citron Assiette anglaise* Roti de porc aveyronnais au jus*
Accompagnement Choux fleurs persillés Purée de patate douce Courgette béchamel ok Poélée printaniere
Produil laitiern Saint nectaire Yaourt sucré Carré de l'est a couper Petit moulé aux noix Petit suisse aromatisé
Deasent Maestro chocolat Salade d'ananas Mousse au citron Fruit Madeleine
Sany vionde Colin sauce nigoise ok (Euf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf Poisson meuniere
Sany poc (Euf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf Poisson meuniere
\EQA, Wm‘lw dJ'GJMIWIIA/ : @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, @) i)roduits
© et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Nea salades et nes platy compesés Puésence de pore ¥

Z N\
Fabrigué en aneyen Salade de blé printomiene : blé, caneltles, nanveld, pelits pois, hanicots vels, lageolets., Euly de France 274
mayonnaise
< . . .
% Vicude bevine froungaise Salade de vig autl : Rig, p ’ i ‘EO‘MW:
w5 Vioude percine rouncaise Péche tesponsabl @

,:7 Volaille fumncaiae Adsielle anglaise : penume de tevie, weaetle, joumbew, vinaiguetle Agriculiure biclogigue
ey Colijication enwinernementole nwiveouw 2

NIVEAU 2 (&

Nea sauces:

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G®
CRM RODEZ

LABASTIDE -
LAGARDELLE
Entnée Betteraves vinaigrette
Plal principal %té de dinde sauce basquaif%c?f
Accempagnement Boulgour
Produwit laitien Edam
Dessett Créeme vanille
Sany vionde Hoki sauce basquaise
Sany poe

‘Ces foumilles d aliments

;;;;;;

CERTIFICATION ) S
enviRoNREMENTAE | (8

NIVEAU 2 (&
N
SAVEURS H 5
SRS Fabrigué dons le tovun
S
)
g Blew Bloue Ceeuy

B Cordon bleu (dinde)

CERTIICATION ) Ly )
orvsteviuev |

NIVEAU 2 (65

Poélée brocolis champignons

Fromage blanc nature + sucre

Menuwy duw 4 o 8 aeith 2025

MERCREDI
REPAS FROID

Concombre mais vinaigrette

gn
1§

Saucisse aveyronnaise*
Salade de pates

Chanteneige

JEUDI

Salade de pomme de terre au
thon

. [ e N
F=/  Omelette  MEHS

Carottes a la coriandre

A
SAVEURS

STARN . .
~ Yaourt fermier a la vanille

Fruit

Fruit Fruit au sirop
Sardines/ Escalope panée végétale Pizza au fromage *xk
Sardines Pizza au fromage
@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, Q i)roduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers
Nea salades el ney platy cempesés
Salade de penume de tee auw thew : pemume de tevie, thew, anelth, vinaiguette

Brandade de melw : punée de pemme de teve, ail, meuw

Nea sauces

l ., i ail

Salade de tomates

Brandade de merlu

*kk

Coulommiers a couper

Crépe vanille

kkk

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D
CRM RODEZ

LABASTIDE -
LAGARDELLE
Entnée Duo de crudités
Plat principal Boulette d'agneau sauce brune

Accempagnement Riz

Preduil laitien Petit suisse sucré
Qeasent Fruit
Sany viande Boulette végétale sauce tomate
Sany penc

‘Cen Loumilles d'alimenty :

ssssss

Cenllijication ervinerunementole niveoun 2
NIVEAU 2 (&

Merus dw 1 aw 15 aedd 2024 "7/
«

JEUDI
REPAS FROID

Taboulé Melon Salade de perles au surimi

MERCRED!

ceanncanon ) MY
orvsomanovact |08

ﬁ NIVEAU 2 ¢

Pilon de poulet roti Hachis végétal aux lentilles Thon mayonnaise

cemnncanon ) N
Orvsomaoct |8

NIVEAU 2 €

Courgettes a la tomate ek Salade de haricots verts

Cantal Fromage frais demi sel Yaourt aromatisé
Flan vanille Compote pomme banane Fruit
Tarte au fromage ek ek

@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, D) Froduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

yua de cilvon

Neas saumces

"@)
-~ 4

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



